MENUS38EURO S,

A L C ENT R E

Croquetes de pernil I[beric casolanes
Amanida Russa amb llagost{s en témpura
Patates bravas

Navalles saltades amb all i julibverd

S EG O N S

Fideua de peix
Arros de peix
Canelo de cua de bou amb pera caramelitzada
Xai a la brasa
Pollastre a la brasa
Peus de porc a la brasa
Bacalla cuit a baixa temperatura, amb escabetx de pastanaga
Magret d’anec a la brasa
Botifarra de bolets a la brasa
Entranya de vedella a la brasa
Cua de bou glassejat amb teriyaki i alberg{nia rustida
Botifarra a la brasa
Tataki de tonyina
Canel6 de rostit de pollastre amb tofona, beixamel i foie
Melos de vedella, guisat al pedro Ximenez amb cremos de patata
Ous trencats amb patates, pernil ibéric, foie i tofona
Arros caldos de Llamantol +5€
LLesca d’escalivada amb formatge de cabra
Filet de vedella + 5€

Entrecot de vedella + 5€

P OSTRES

AIGUA, VI NEGRE DE LA CASA, VI BLANC VERDE]O,

. . . \ .
RCfI'CSCS, cerveses, apI’ItIUS 1 cafes no 1nclosos



